JACOB AALL BRASSERIE & BAR

Noe for maten?
Et glass musserende, rotfruktchips og marinerte oliven. 119,-
(kommer i tillegg til prisen)
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FORRETTER
Rokelaks

Med sngfrisk, beter, agurk og sprg rugchips.
Innholder: fisk, melk, rug, hvete

Carpaccio av vilt
Med grgnnkalchips, lagret ost, einebsermajones og tyttebaer.
Innholder: egg, melk, sennep
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HOVEDRETTER
Villkveite

Med beurre blanc, grretrogn, gresslgk og potetpuré.
Innholder: melk, fisk

Pinnekjfatt (+ 100,-. Serveres i november og desember)
Servert pa tradisjonelt vis med vossakorv, kélrabistappe og amadinepoteter.
Innholder: melk, egg, soya

Hjort
Med portvinskremet sopp, rosenkal, rosmarinsjy og amadinepoteter.
Innholder: melk, selleri
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DESSERTER

Panna cotta
Med hvit sjokolade, multer og hasselngttkrokan.
Innholder: melk, ngtter (hasselngtter)

Riskrem (serveres i november og desember)

Med kirsebaersorbet og ristede mandler.
Innholder: melk, ngtter (mandler)

Sjokoladefondant
Sjokoladefondant med flytende kjerne. Serveres med vaniljeis.
Innholder: melk, egg, hvete, kan inneholde spor av ngtter
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2 RETTER: 399,- 3 RETTER: 549,-
(Gjelder hovedrett og dessert)
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Kontakt bookingansvarlig ved gnske om et vegetarisk alternativ.

Selskapet belastes for antall bestilte menyer hvis ikke annen beskjed er gitt fgr selskapsdato. www.jacobaall.no | booking@jacobaall.no



